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Presentacion

El Ayuntamiento de Cogeces del Monte y el Meson
Maryobeli organizan y convocan el cuarto Concurso
Nacional de Cocina Con Trufa Negra “Tuber Melanosporum”

de Cogeces del Monte. Evento Unico de la provincia de
Valladolid que se celebrard durante el transcurso de la Vi
Feria de La Trufa Negra de Cogeces del Monte con el fin de
darle la maxima difusidon y promocion a los valores y
cultura de la trufa negra.
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La participacion en el concurso es libre y no genera
gastos de inscripcidon para los participantes. Pueden
formar parte de este concurso los profesionales de
cualquier punto de la geografia espanola que representen
a un restaurante en funcionamiento y con cocind en sus
instalaciones.

El plazo de inscripcion seréa del 1de octubre de 2026 al 23

de noviembre de 2026 (ambos inclusive).

Todos aquellos que quieran inscribirse deberdn enviar la
documentacion a:

fetrufvalladolid@gmail.com identificdndose en el asunto del
correo como: Participante en el “Concurso Nacional de Cocina
con Trufa Negra”

DOCUMENTACION:

Receta y escandallo en soporte pdf.
Curriculum del cocinero

Fotografia del plato.

SOlo se admite un plato por participante.

El nUmero de finalistas sera de 9. Si las inscripciones fueran
superiores, serdn valoradas bajo un criterio basado en los
siguientes pardmetros:

Estética del plato: 5 puntos
Originalidad del plato: 5 puntos
Complejidad del plato: 10 puntos
Importancia en la elaboracion de la trufa negra: 20 puntos
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Las caracteristicas que deben reunir las creaciones para
participar son las siguientes:

* Puede participar en el concurso cualquier propuesta cuyos
ingredientes integrantes sean comestibles, estando
presente la trufa negra “tuber melanosporum®.

*El uso de aromatizantes y esencias artificiales queda
prohibido. Si se detectara el empleo de los mismos
conllevaria la descalificacion inmediata. En este concurso
se busca darle importancia al uso de la trufa negra “tuber
melanosporum®”. Todos |los concursantes deberdn cumplir
la normativa legal vigente en materia de seguridad

 alimentaria. Se valorard ademads el orden vy la limpieza en el
box a la hora de elaborar sus propuestas.

* Se deberd acudir debidaomente uniformmados.

* Cada participante deberd llevar sus utensilios
ingredientes a excepcion de la trufa negra que sera

aportada por la organizacion (aproximadamente 20
gramos). No hay norma para el tipo de vajilla.



El jurado estard formado por un maximo de 5 personas y
un Mminimo de 3, representado por cocineros y criticos
gastrondmicos nacionales. Ellos serdn los encargados de
probar y valorar todas las propuestas que se presentan
concurso con el objetivo de establecer la clasificacion
final en funcion de:

-Presentacion, fase visual (3 puntos)
-Originalidad (2 puntos)

-Sabor (10 puntos)

-Aplicacion comercial (5 puntos)

El establecimiento participante puede utilizar todos los
medios a su alcance para publicitar el concurso, su
participacion en él y promocionar su creacion en
medios de comunicacion y redes sociales pudiendo
utilizar los hastag:

articipante y su
promocion

#feriadelatrufacogeces
#HconcursococinacontrufaVa
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L La final tendré lugar el lunes 14 de diciembre, a = '

- : , | | 5.- Diade la FINAL |
partir de las 10:00h de la manana en el Salén de | _ Al
Actos del Ayuntamiento de Cogeces del Monte. ||| VT «EP
' Con turnos de tres cocineros en box y presentacion | O

O

cada 10 minutos, teniendo 40 minutos para la

elaboracion y montaje.

| Se penalizard con 2 puntos cada minuto de demora.

El cocinero podrd contar con un Unico ayudante.
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e Primer premio: 500 € y trofeo.
s Segundo premio: 200 € y trofeo




® Los gastos de desplazamiento y manutencidn correrdn a cargo de los
participantes. La organizaciéon pone a disposicion de los participantes i

* el albergue municipal de forma gratuita durante la noche anterior y
la siguiente al concurso. La organizacidon se reserva el derecho a
realizar cualquier tipo de material fotografico y video durante la

e competicion, asi como la utilizacion del nombre y el logo de cualquiera
de los restaurantes representados en el mismo.
La organizacidon se reserva el derecho a cualquier cambio que serd
notificado con antelecion.

® La noche previa al concurso se celebrard una cena de gala en el
meson Maryobeli a la que estan invitados los participantes del evento.

La inscripcion como participante en este concurso implica el
conocimiento y aceptacion de su reglamento.
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